Stidium na Strednej odbornej skole

obchodu a sluzieb v Cadci ma ¢im zaujat

W Ma Kysuciach je pestra
paleta §kél v zriadovatel-
skej pésobnosti Zilinského
samospriavneho kraja,
ktoré poskytujd odborné
vzdelanie v réznych ob-
lastiach.

Rozhodovanie sa, ako sa bude
uberat Zivot mladého loveka
po skondeni zikladnej skoly,
byva pre redicov a samotnéhoe
#izka niekedy naroéné. Ak efte
nie ste rozhodnuti, my vam
poradime, preéo Studovaf pra-
ve na Strednei odborne] skole
obchodu  asludieb v Cada,
ktort fiaci s oblubou nazyvaja
Kocka

Moinosti je vela
Nada $kola ponika moinosti
pre diakov, ktorych lika prica
v sluibich, krori radi komuni-
kujid amaji ska-taka chuf
piect, varit, obsluhovat, tvorit
ucen, a make-up. Absolventi
hotelovd akadémia,
ftudijny Cadnik, servirka, ku-
char apracovnik marketingu
moZu posobif ako manaién,
zamestnanci voblasti cestov-
ného ruchu & samostatne
podnikat v hotelovych are-
Stauraénych slpdbéch. Pritom
mézu pokradovat aj v Studiu na
vysokej dkole. Z3-roénych
ulebnych odborov wychddzaji
zruinl cukrdri, kuchdri, pre-
davadi akadernitky. Maji
moinost pripravoval sa  aj
vdudlnom systéme vzdeliva-
nia. Po Gspeinom ukondeni
jrddia v ulebnych odboroch je
maoiné pokrafovaf v nadstav-
bovom stidiu, ktoré kondd ma
turitnou skiskou. Nasi absol-
venti uspesne posobia v hote-
lovych areitauraénych zaria-
deniach na Slovensku, ale aj
v zahrani¢i a mnohl si dspes-
oymi podnikatelmi v réznych
oblastiach.

Driime krok s novymi
trendmi

Budtcich odbornikov pripra-
vujeme v Zivych previdzkach -
vo viastnej reStaurdcii Beskyd,
vnovom zrekondtruovanom
kadernickom a kozmetickom
saldne, novej odbornej udebni

pre pripravu pokrmov a cukra-
renskej vyrobni, ktoré sa sve

jimi  slufbami avyrobkami
name v regione Pri
vychovno-vzdelivacom  pro-
cese Uzko spolupracujeme aj
smiestnymi  podnikatefmi.
Zaroven driime krok s novymi
trendmi 2 uplatiujeme mo-
derné vyudovacie metody.
Poslanim nadej Bkoly je pri-
pravit nielen odbornikev pre
prax, ale rozvijat osobnost
miadého Cloveka tak, aby sa
vedel dohovorif v cudzom ja-
zyku, uplatnif sa a realizovaf aj
vosobnom Zivote. Déraz kla-
dieme na kvalitu vzdelivania,
individudlne petreby Ziaka,
preferujeme zafitkové udente
sa, vytvarame p ky pre

Cypre, vGrécku, Talansku
a Karibiku, vo Francizsku, Ne-
mecku aSvajiiarsku. Odbor-
nou praxou ziac ziskavajo Zi-
votné skusenosti, prehfad
v oblasti medzinarodne] gas-
trondmie a hotelierstva, rozsi-
ria supevnia si vedomost
azrufnosti vodbore aveun-
dzom jazyku - anglickom, ne-
meckom, francizskom aj ta-
lianskom a dokonca svoj acet
dopinia o pekné dspory.
Zaujimavé projekty
Erasmus+

Skola rozvija multikuinime
povedomie Zakov apedago-
gi:lry‘th Zamestnancov zapd-

jamim sa do aktivit spojenych
s realizdcion projektov

ucenie sa Ziakov a formovanie
dobrého vztahu #iak - utitel -
rodi¢ - Bkola - prax. U&itel
a majster odbornej vychovy st

spolahlivym partpermi, na
ktorych sa mdzu Ziaci kedykol-
vek obratit.

Nechyba rahranidnd
odbornd

prax
Jednou z prednosti skoly je za-
hraniénd odborné prax v pri-
morskych destindcidch - na

Erasmus+. Po¢as dvoch rokov
sa nam podarilo uspeéne zrea-
lizovat 3 projekty na Tenerife,
v Kalabrii, v Portugalsku ana
Krete, ktorych sa zicastnilo 45
Hiakov a10 pedagégov. Daldi
projekt je vrealizdcii pre 15
#iakov a2 pedagégov a aktudl-
ne uZ pripravujeme novy pro-
jekt. Mydlienka projektov je
zamerand na kencepciu pri-
morskych krajin. Po absolvo-
vani projekru sa #iaci stani dr-

Zitefmi Furopassu a certifika-
tu, éim sa zvysuje hodnota ich
pracovne) sily. V rimei kazdej
mobility dostali prileZitost aj
Hacl 20 soclalne inevyhodne-
ného prostredia, ktorym sa
prispelo na nikup potrebnych
vecl.

Jedinetnost projektov v ab-
lasti odborného vzdelivania
spofiva vtom, Ze dlastnic
maobility sa priamo v hoteloch
oboznamovali so Specifikami
price pri obsluhe hosta v pri-
morskom rezorte a s pripravou
$pecialit talianske] aSpaniel-
skej kuchyne.

Pofas Studia maje Hacl
moznost rozvijal Ipecifické
zruénosti na barmanskych,
baristickych, someliérskych
kurzoch akurzoch animéto-

Pripravif sa na sutaZ nie je jed-
noduché, Tedriu je potrebmé
konfrontovat s praxou, zviast
ked ide ositai celoslovenski
ai medzindrodnt. Od sep

opat bodovali nase cukrarky
aziskali v kategorii Cukrdrska
artistika za dokolddov skulp-
tiru s ndzvom Caro lesa strie-
borné medaily.

O atraktivnosti odborného
vzdelavania v nase| Skole sa
mézete presvedtit na webovej
stranke $koly na digitdlnej na
stenke odbornych zrufnosti
ziakov. videoprojekciu a foto-
dokumenticiu vietkych akt
vit vytvorili GEastnici sifaje
vramecl  Eurdpskeho tyidfa
odbornych zrufnosti. Aj v tejto
sutai sme minuly rok bodo-
vali

Ziaci nedija len &holskymi
povinnosfami, ale vo volnom
tase sa spolofne so svojimi pe-
dagégmi venuji  spolofen-
skym, kultamym 2 $portovim
aktivitdm, o ktorych pravidel-
ne informuji v Skolskom &a-
sopise Kocks @ my ana we

bovej stranke skoly
https://sosca.edupage.org/.
Ziak Studijného odboru ho-
telovd akadémia sa vyjadril
nasledovne: Vyhodou je moi-
nost uplatnenia sa nielen na
domacom trhu, ale ivzahra-
ni¢i vdaka znalosti cudzich ja-
zykov a zahraniénym staiam.
Nada osobnost sa rozvija v réz-
nych sttatiach, prikladom sd
dosizhnuté dspechy.”
LUDMILA VERCIMAKOVA
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bra sme sa zuéastnm sutaki
zrudnosti - ba-
ristickych, gastmnurmckych
kadernickych a kozmetickych
a v ramci Slovenska sme & bo-
dovali.

Na sitadi 2ilinskd gastrono-
micks jesen 2018 fiak uéebné-
ho odboru kuchar ziskal 1.
miesto vzlatom pasme aoce-
nenle absolitny witaz. Mal
moZnost zidastnif sa ako com-
mi vsitaki dospelych viLu-
xembursku, Ziaci odboru cuk-
rar ziskali vzlatom pasme 2.
miesto,

V sataii o najkrajdiu tortu
Slovenska sme sa umiestnili
v zlatom a striebormom pésme.

Najnovsie sa tesime zwvi-
tazstiev Ziakov zo sifaZi na
Medzindrodnom veltrthu gas-
tronémie Danubius Gastro
2019, odkial si vitaz 2ilinskej
gastronomicke] jesene odnie-
sol bronzovi medailu zo sita-
e Gastro Junior Skills Slovakia
v Bratislave a postup do vibe-
Tu na EURO SKILLS do Rakiiska
v meste Graz.

Nz Danubius Gastro 2019

TSy 2oy Tiska

V ikoiskom roku 2019/2020 otvérame
nasledovné dudijné s uéebné odbory:

* 6323 K howlova shadema

- Badd K dadruk, sevarka

* 5445 K kuchar

* G405 K pracovniik marketngu
= B44E K hozmeis

* 2964 M cuktar
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Na sutazi predwedh Z1aCl svoje velke majstrovstvo

Ziakom SO3 obchodu

a slufieb Cadca sa darilo
na sitaii na Medzindrod-
nom veltrhu gastronémie
Danubius Gastro 2019.

Slovensky zviz kuchdrov
a cukrirov a Stdtny indtinit
odborného vadelévania pod

zdstitou Ministerstva
skolstva, wvedy, wvyskumu
a éportu SR v spoluprici so
sponzorskymi partmermi
organizovali v dfioch 24, - 27.
januara pofas veltrhu
v Bratislave sdafaz odber-

nych zraénosti.

Naéi Ziaci stutadili vo via-
cerych disciplinach. Bodo
vali sme vodbore kuchdr

a cukrér, Ziak Peter Balala,
ktory sa pripravuje v systé-
me dudlneho vzdeldvania vo
Wellness hoteli Diplomat
Rajecké Teplice, pripravil
katacie prsia sous-vide. Ko-
misia zhodnotila, Ze pokrm
je pripraveny profesionil-
ne, vyborne zladené chute
a ako jediny siitaZiaci pouzil
prviky molekuldrne] gastro-
nomie. Ziskal 3. miesto
v sifazi Gastro Junior Skills
Slovakia v Bratislave a po-
stup de wyberu na EURO
SKILLS do Rakiska v meste
Graz.

Zvlistna kategéria Cuk
rarska artistika oslovila
#afky W. Annu Lewicki

a Natiliu Jop&fkovi. Za svo-
je dielo, fokolddovit skulp-
tiru snizvom Caro lesa,
ziskali strieborné medaily.
V disciplinach barman,
barista sa prezentovalo 38
sifaziacich z réznych &kél
2o Slovenska. Tu sme nebo-
dovali, ale pre Ziakov,
a zvlast pre prvakov, to bala
obrovski skisenost. Viac sa
ostfaziach dozviete na
stranke gkoly
https://sesca.edupage.org/
Dakujem vietkym Ziakom
apani majsterkam odbor-
nej vychovy za pripravu
& prezentaciu Skoly na vy-
namne]j sutafi.
LUDMILA VERCIMAKOVA




