Hotelová akadémia Otta Brucknera, MUDr. Alexandra 29, 060 01 Kežmarok
Odborný – gastronomický kurz  -  II. BM triedy

UTOROK – 21.05.2019
1. Spoločenské správanie  (2 hod.)

· pravidlá správania sa čašníkov na pracovisku

· styk s hosťom

· riešenie problémových situácií

· predstavovanie, podávanie rúk, pozdrav

=    odučí Mgr. Steigaufová (1. – 2. hod.)  T2
2. Inventár a zariadenie – praktické cvičenie  (4 hod.)

· ukážky a používanie inventára podľa skupín (zamerať na reštauračnú bielizeň, príbory, inventár  na jedlá a nápoje)

=    odučí Ing. Ondrášik (3. – 6. hod.)  T2
STREDA  -  22.05.2019
3. Pravidlá prestierania a praktické cvičenie (3 hod.)
· prestieranie na raňajky – jednoduché, zložité

· prestieranie na obed, večeru  -  jednoduché menu, zložité menu

· slávnostné prestieranie  -  banket, recepcia

=  odučí Ing. Ondrášik  (1. – 3. hod.) T2
4. Pravidlá techniky obsluhy jedál  - praktické cvičenie (3 hod.)
· nosenie tanierov 2 – tanierovým spôsobom

· nosenie tanierov 3 – tanierovým spôsobom

· nosenie tanierov na podnose

· debarasovanie tanierov

 =  odučí Bc. Zákutná (4. -  6. hod.)  T2
ŠTVRTOK  -  23.05.2019
5. Pravidlá techniky obsluhy nápojov – praktické cvičenie (2 hod.)
· druhy pohárov

· servis fľaškových nápojov

· servis čapovaných nápojov

· servis teplých nápojov

=    odučí Ing. Ondrášik (1. – 2. hod.) T2
6. Ponuka jedál a prekladanie  -  praktické cvičenie (2 hod.)
· spôsoby prekladania jedál

· práca na  keridóne
· prekladanie jedál pri stole hosťa (francúzsky spôsob)
      =   odučí Mgr. Steigaufová (3. – 4. hod.) T2
7. Systémy a spôsoby obsluhy (2 hod.)
· systém rajónový

· systém hlavného čašníka

· spôsob anglický

· spôsob francúzsky

· spôsob reštauračný

· spôsob kaviarenský

                   =   odučí Mgr. Steigaufová (5. – 6. hod.)  T2
PIATOK  -  24.05.2019
8. Servis vína – praktické vyučovanie (2 hod.)

· ukážka servisu bieleho vína

· ukážka servisu červeného vína

· ukážka servisu šumivého vína

=   odučí Ing. Ondrášik (1. – 2. hod.) T2
9.  Gastronomické pravidlá (2 hod)
· druhy JL

· druhy NL

· gastronomické poradie jedál

· gastronomické poradie nápojov

=    odučí Bc. Kacinský (3. – 4. hod.)  T2
10. Záverečný test a jeho vyhodnotenie  (1 hod.)
vypracujú spoločne vyučujúci Za, On, Sg, Kc (odovzdajú 17. 5. 2019 Ing. Šoltésovej – zodpovedná – Mgr. Steigaufová) a žiaci ho absolvujú 24. 05. 2019 na 5. hodine  s Bc. Kacvinským v  T1 a Ing. Ondrášikom  v  T2.








PhDr. Darina Siskovičová
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